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Nuestro proposito, nuestro futuro

Garantizar el futuro al socio ganadero,

ofreciéndole el apoyo para hacer su ganaderia
eficiente, rentable y sostenible, permitiendo crear

un tejido social y econémico en el territorio,
utilizando la materia prima de sus socios para
producir alimentos sanos, seguros y saludables
a la vez que produce energia renovable,

a través de las empresas del

Grupo Cental Lechera Asturiana.
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NO TENEMOS E’s ADQUISICIONES
en el 98% de nuestros productos.

Somos la unica marca lactea con GRUPQ
productos 100% NATURALES
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Datos destacados ( Qsriniand )

N° SOCIOS

6.506

N° EMPLEADOS

1.306

o 812 960 838



Datos destacados |  (Asriian) )

12023 | 2024 - 2023
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~ Areade inversion de impacto (G )

METODOLOGIA DE GESTION

EXPLOTACION DE NEGOCIO EXPLORACION DE NEGOCIO

INNOVACION DE ROI INNOVACON DE TIR
-PROCESO: mejora continua, eficiencia -PROCESO: adopcidon compleja de tecnologia, eficacia
-NEGOCIO: extensiones de gama -NEGOCIO: adyacentes, nuevos motores
Management tradicional: Management nuevo:
* Inversion fuerte * |nversiénincremental
* bajaincertidumbre e altaincertidumbre
* retorno acorto * retorno alargo
» gestion clasica PM e gestion venture: venture builder, ventures client,

corporate venturing
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CAPSA IMPACT




Enfoque
corporativo

CAPSA IMPACT es el sistema corporativo que
integra sostenibilidad (ESG), innovacion e inversion
para generar valor econdmico, social y ambiental
en toda la cadena lactea.

Se articula en tres verticales estratégicas,
alineadas con criterios ESG y la Taxonomia Europea.




Verticales SafiEs
estratégicas WOT

COMUNIDADES

* Reto demografico
en el territorio lacteo

* Relevo generacional

e Modernizacion de la

- d -,
%‘; % ganaderia
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FAMILIAS SANAS hc\’l? ”l; NATURALEZA
s
e Nutricidon humana ,éy -‘V e Clima

e Nutricion mascotas

* Biodiversidady

bienestar animal
e Silver Economy

e Circularidad




Area de inversién de impacto

POSICIONAMIENTO
EN EL ECOSISTEMA

MAPAS DE
COLABORACION

GESTION DEL
ECOSISTEMA

GESTION DE

MODELO DE PROYECTOS
COLABORACION INTERNA

START UP FINANCIACION
CORPORATE CULTURA

VENTURING
INCENTIVOS




GRANJA LACTEA ASTURIANA . 2 < 9

Tradicién familiar, innovacion Y sostenibilidad

120 VACAS EN PRODUCCION GESTION FAMILIAR TECNOLOGIA AL SERVICIO CONECTADOS CON
PROFESIONALIZADA DEL BIENESTAR Y LA EFICIENCIA NUESTRO ENTORNO
Som:os urma exp!otacnon fomiliag C(,",‘ s dg40 afics Raza Frisona, seleccionadas Formaci6n continua, vision Datos, sensores y automatizacion Cuidamos la biodiversidad,
de historia, dedicada a la produccion de leche de por salud, longevidad y a largo plazo y pasién por para tomar mejores decisiones el suelo, el agua y el paisaje
maxima calidad, cuidando de nuestras vacas, de produccion eficiente. lo que hacemos. cada dia. que nos define. .-
nuestras tierras y del entorno que nos rodea. — Ll ; fa

COLLARES DE ACTIVIDAD
Monitorizacion de salud, celo
y comportamiento.

ORDENO AUTOMATICO
Mayor bienestar, mas datos,
mas calidad de leche.

ALIMENTACION DE PRECISION
Raciones individualizadas segun
produccidn y estado.

GESTION DIGITAL
Todos los datos en tiempo real
para decisiones mas eficientes.

ALIMENTACION DESDE NUESTRAS TIERRAS SECUESTRO DE CARBONO BIENESTAR ANIMAL BIODIVERSIDAD UNA VISION DE FUTURO

Cultivamos mas de 60 ha de forrajes: « Practicas de agricultura regenerativa « Camas comodas y limpias « Setos, drboles y bosques autéctonos Queremos dejar a la préxima generacion
+ Maiz forrajero « Cubiertas vegetales y rotaciones « Ventilacion natural y ambiente controlado « Zonas de refugio para fauna y polinizadores una granja mas fértil, mas sostenible
« Hierba y raigras « Aumento de materia organica en el suelo + Acceso diario a patios y praderas » Gestion responsable del agua y mas preparada.
» Praderas permanentes y temporales » Menor laboreo y uso eficiente de inputs » Baja tasa de enfermedades y estrés » Paisajes que conservan vida f R
« Leguminasas Innovamos hoy para seguir produciendo
] " o Mas suelo vivo = mas carbono capturado. El bienestar no es una moda, es nuestra  siau Producimos cuidando la vida que manana... mejor.
Una alimentacion natural, de proximidad y 3
de entender la ganaderia. Y nos rodea.
adaptada a nuestras vacas. £ A

. o ; GRANJA FAMILIAR
Nuestra esencia es la misma de siempre, pero mivamos al futuro con decision. Qm‘-ﬂ

W EN ASTURIAS

RESPONSABILIDAD Y RESPETO.

LECHE DE CALIDAD, PRODUCIDA CON ORGULLO,




ACTIVIDAD RUMINAL DE LA VACA: PentaBiol
METANO ENTERICO Y EL PAPEL DE LOS POSBIOTICOS -

Mas digestibilidad, mas productividad, menos metano : - >
1. ACTIVIDAD RUMINAL NORMAL 2. ;COMO ACTUA UN POSBIOTICO?

Los microorganismos del rumen fermentan los forrajes y Los posbioticos son compuestos bioactivos derivados de la fermentacion
concentrados para producir acidos grasos volatiles (AGV), microbiana que modulan el ecosistema ruminal.
que son la principal fuente de energia de la vaca.

RUMEN PRODUCCION DE METANO ENTERICO =
Fermentacion Durante la fermentacién, los hidrégenos (H,) generados / Q
microbiana son utilizados por las arqueas metanogénicas v

para reducir CO, y formar metano (CH,),
que se eructa y se pierde como energia.

ACCIONES PRINCIPALES

Modulan la microbiota ruminal
(favorecen bacterias beneficiosas)

Inhiben arqueas metanogeénicas
y la formacion de metano

FERMENTACION
ARQUEAS
MICROBIANA H,
METANOGENICAS
®®® //’ Mejoran la degradacion de la fibra
IS ® (o y la sintesis de proteina microbiana

Estabilizan el ambiente ruminal
(pH y balance redox)

(péptidos, acidos organicos,
polisacéridos, compuestos fendlicos,

PRODUCTOS FINALES (METANO) vitaminas, etc.)
Acetato
0O =
Butirate

(Energia para la vaca)

¢QUE ES UN POSBIOTICO? RS 3. RESULTADO EN EL RUMEN

Es un preparado de microorganismos inactivos

4. BENEFICIOS PARA LA VACA Y LA PRODUCCION

y/o sus componentte que confiere un beneficio W ‘CON POSPIQTICO ’ /‘\
para la salud del huésped a través de la ejora del equilibsio'microblano ARQUEAS H o 3
modulacién de la microbiota. Y Shmhleion cametano METANOGENICAS K 304
FERMENTACION o — — S
MICROBIANA é MEJOR MAYOR MENOR MAYOR
S\ % = e 0 DIGESTIBILIDAD PRODUCTIVIDAD METANO ENTERICO SOSTENIBILIDAD
! % i (S —_— Mayor aprovechamiento  Mas leche y mejor calidad  Reduccion de emisi Mejor eficiencia prod
/ ? é 7 i @ — de los nutrientes composicional hasta 10-30%" y menor impacto ambiental
Lt - ’&‘ il - RESULTADOS ESPERADOS CON PROBIOTICOS
S 2 MAYOR PRODUCCION DE AGV RACTAND)
i rocidons Acetato +5 2 15% +22 6% -10 2 30% +10 a 20%
' @ @ @ Propionato Mas leche Mas produccion Menos metano Mejor conversion
(Mas energia disponible) Butirato digestible de leche entérico alimenticia
*Dependiendo del tipo de posbidtico, dosis, dieta y manejo.

EN RESUMEN

3 i i Y, CIENCIA NATURAL
Los posbidticos acttan directamente en el rumen modulando la fermentacion, tx‘g —> J‘;% —> 4—0 > 'ﬁ;i > ” > Q |\ PARA UNA GANADERIA
134 =g I Z
\

mejorando la salud digestiva, aumentando la productividad y reduciendo el
metano entérico de manera natural y sostenible.

MAS EFICIENTE Y

POSBIOTICO Modulacién Menos H, Menos metano Mas energia Mas leche, ~—~  SOSTENIBLE
microbiana disponible (CH,) para la vaca menos impacto




HOGAR DEL FUTURO: CONVENIENCIA, SALUD Y LONGEVIDAD

; ; LACTEOS DEL FUTURO:
Menos es mas. Mejor para ti, para tu familia y para el planeta.

MENOS ES ENTERO, MAS ES FUNCION

f e
‘ COCINA MlNIMALISTA @ Tu pedido, en minutos Entraga 18:30 - 19,00 SIN STOCK‘ SINESIRES ‘ é@’ Q @ Q @
3 5 ' Solo productos frescos y duraderos ’ (5%
Todo lo esencial, nada de mas Comida  Bebidas  Licteos  Mascotas Suplementos ' Alimentos y bebidas funcionales ‘ ‘ : - =
 Disefo limpio y funcional o P ' 2 ' Espacios libres, mente libre ‘ Oueslos Quesos Quesos lngr.edlentes qulres
D (s B d A X o | proteicos Cremosos madurados licteos funcionales
v Electrodomésticos inteligentes \ ! | q o =3 v Cero desperdicio |

v Facil de limpiar, eficiente El lacteo evoluciona: mas valor, mas sabor, mas beneficios.

Recomendado para ti

v/ Consumo energético optimizado

Menos lactosa Mejor digestion Ingredientes

: naturales
Realizar pedido
¥ ped SUPLEMENTOS INTELIGENTES
: - PEQUENOS HABITOS, GRANDES RESULTADOS
s Entrega sostenible Ul
‘- Bajns emislones . Creamers funcionales para tu dia a dia
» » ' -
SALUD METABOLICA OPTIMA / COLAGENO MCT PROBIOTICOS  MAGNESIO
CONOCER PARA CUIDAR + PEPTIDOS +ENERGIA  + SALUD INTESTINAL  + RELAJACION
SLUCOSA NSULINA hioe : —
7 u o o : Se integran en lo que yé haces
A S Tad = -
RSN ® ¥ ¥ W
82 P |
Pert con lache Batidos Yogur Recetas
‘ / [7_7;' Monitoreo continuo — =
~/ entiempo real TU COM'DA, CUANDO LA NECES'TAS, COMO LA QUIERES LONGEVIDAD: MAS ANOS MAS VIDA
a '
A jiiertas yitacomendatictes e tamem M 2, Platos fistos OO Personalizacion —. Entrega ripida Empaques Calidad garantizada Vivir mejor cada dia
—/ personalizadas SRR nutrithes y deliciosos. O segin tus objetivos y soatenible eco-friendly y trazabliidind (" Actividad fisica
n.\ Nutricion adaptada © St R ? B LY
=2/ atus datos O &2 i i e Descanso
L'.i Decisiones inteligentes @ simertscen @ i)
—/ para una vida ms larga y saludable / 3/ : 7= Alimentacion
—_— s I ‘
i S 2% % inteligente
————— = == T 3 g )
B0WL MEDITERRANED PASTA ALFREDO LASARA DE VERDURAS YOGUR GRIEGO CHEESECAKE { 1 (5))) Mente positiva
| BIENESTAR PARA TODOS , s : g -/ y conexion
N Alto en proteina con queso funcional con bechamel ligera con frutos rojos de proteina
PORQUE ELLOS TAMBIEN IMPORTAN "
b - - 8?* Proposito y
e = i Nk s \ 2 "V relaciones
(@) (@) &) @9/, -
Snacks lactees Yogures Ingredientes  Salud digestiva Conveniencia ( Salud ( Sostenibilidad "o\ Innovacion (537 Unfuturo mas saludable

Pequenas decisiones diarias, / g
funclonales probidtices  deahtacalidad  y bienestar

que te da tiempo Y./ quetehacefuerte ! que cuida el planeta que mejora tu vida =</ empiezaen casa gran impacto a largo plazo.

Menos desperdicio Ciencia y tecnologia Td, tu familia Un futuro mas saludable
Mas eficiencia al servicio de tu bienestar y lo que mas quieres empieza en casa

CONVENIENCIA TOTAL. CALIDAD SIN COMPROMISOS. SALUD PARA HOY Y PARA @ ::gg: s
SIEMPRE.

Mas vida juntos




MICROBIOTA Y PROBIOTICOS:

LA SIGUIENTE FRONTERA DE LA NUTRICION

(1) (2] (3] (4]

EL VIAJE: DE LA PROTECCION A LA ACCCION IMPA! U SA

SISTEMA SALUD MENTAL

Alimentos mas inteligentes que trabajan con tu microbiota INGESTA PROTECCION ~ LIBERACION  COLONIZACION  EQUILIBRIO Y SR O ety
para transformar tu salud desde el intestino. GASTRICA INTESTINAL _ BENEFICIOS CEREBRO
Consumes alimentos : Los probiéticos se =S Mas defensas,
con probidticos Lachons gr_otege L8 cé!;sula _se disueten adhieren a la mucosa Sa mtawa. o W"bm menos infecciones Mejora el estado de
encapsulados. s :: :Lo:m::rs Ll T‘I’smmos:';:: e intestinal y se integran dala :“cm:m y alergias. animo, reduce estrés
4 1do Proo 0S. 3 - generando siedad.
PROBIOTICOS estomago. Cont s mici oot para tu salud. o
ENCAPSULADOS SALUD
Cada capsula protege a miles de DIGESTIVA SALUD. - LA.[TIEL
LECHE UHT millones de bacterias beneficiosas Mejora el transito, :;::J:‘:;"‘;‘:\"’"-
de la acidez del estomago y la bilis, reduce hinchazén, s
» 2 ol y luminosidad.
CON PROBIOTICOS asegurando que lleguen vivas P okfanacy
ENCAPSULADOS al intestino,

A SALUD p ENERGIA Y
Ciencia que protege, METABOLICA & BIENESTAR
nutricion que transforma. EN EL INTESTINO: DONDE OCURRE LA TRANSFORMACION Mejora la sensibilidad Mas vitalidad,

= e = e a lainsulina y ayuda mejor calidad de
\ al control del peso. vida cada dia.
VIVOS = e
HASTATU § . ¢ ) T . A
L INTESTINO A8 o . ) W > -5
‘ PROBIOTICOS g -
~ P EVIDENCIA CIENTIFICA
MICROBIOTA BARRERA =g N e s

INTESTINAL

EQUILIBRADA FUERTE

=
Q.r_px
FORTALECEN LA 1
BARRERA INTESTINAL
Mejoran uniones entre
células y reducen la
permeabilidad.

PRODUCEN
COMPUESTOS
BENEFICIOSOS
Acidos gra: e cadena
corta, vitaminas y
bacteroicinas.

h ﬂ COMPITEN CON
5 PATOGENOS
| Impiden que bacterias

dafiinas se adhieran
e invadan.

INMUNOLGGICO

TECNOLOGIA DE ENCAPSULACION AVANZADA

Protege lo que importa. Entrega donde se necesita. adecuada.

Entrenan y regulan
las células inmunes
para una respuesta

de los probiéticos en:

v/ Salud digestiva

+/ Sistema inmunoldgico
v/ Salud metabdlica

v/ Bienestar emocional
v/ Calidad de vida

MODULAN EL SISTEMA

ALIMENTOS FUNCIONALES:

/' Resistente a icido PROBIOTICOS: PEQUENAS BACTERIAS, GRANDES BENEFICIOS LQ
» +/ Resistente a bilis § \\ R
o . in(pestino = \\! _/ e \a
sdsowss oo e uectus | seoweroon | evuoun |mmertan | smmee | | S, AR e o

UN SALTO EVOLUTIVO EN LA NUTRICION

De alimentar a transformar tu salud desde el intestino.

Ciencia que
protege

Bacterias que
llegan vivas

Equilibrio que
transforma

Salud que
se siente

5

73

@

Y Nutricion que
mira al futuro

TU MICROBIOTA, TU ALIADA.
TU SALUD, TU FUTURO.




DEL CAMPO AL LABQRATORIO: NUEVAS TECNOLOGIAS PARA LACTEOS ANALOGOS

Fermentacion de Precision y Cultivo Celular, dos caminos hacia el futuro de los lacteos

1. FERMENTACION DE PRECISION 2. CULTIVO CELULAR

Microorganismos disenados para producir proteinas lacteas idénticas a las naturales

Produccion de lacteos a partir de células animales cultivadas en laboratorio

DISENO FERMENTACION SEPARACION INGREDIENTES TOMA DE CELULAS CULTIVO CELULAR PRODUCCION RECOLECCION
Seleccion genética El microorganismo Y PURIFICACION LACTEOS Se obtienen células Las células se multiplican Las células producen Y FORMULACION

del microorganismo se cultiva en biorreactores Las proteinas se separan Proteinas idénticas a las mamarias de la vaca en biorreactores con componentes de la leche: Se recolectan los
con azucares y nutrientes y purifican de la leche de vaca de forma no invasiva nutrientes especificos proteinas y grasa componentes y se

formulan los productos

==
\
: = G &
b Sy
;QUE SE PRODUCE? PRODUCTOS ANALOGOS PRODUCTOS ANALOGOS
-
MISMO
i xi A OBJETIVO:
’& j & LACTEOS FACAS | &
s by & ! | ‘ o ‘."‘ ~ f -\ ¥
. S " J ) SIN ANIMALES, oK g
CASEINA PROTEINA DE GRASA LACTEA S ~— = b CON EL MISMO i o ——r ~ = e
SUERO (WHEY)  (EN DESARROLLO) . SABOR, TEXTURA FROTEINAS SRASA LAGTOSA 5 et i
Leches, yogures, quesos, helados y mas, ’ > LACTEAS LACTEA (EN DESARROLLO) Lacteos idénticos en sabor, textura y valor nutricional,
con las mi propiedades que los I3 convencionales Y NUTRICION sin necesidad de produccion animal
ASI FUNCIONA - ASI FUNCIONA
ADN con el gen de Microorganismo Fermentectén S L A\ Proteina lactea Células Thamarias Multiplicacion Difﬂenci?cién y Pr.on.ain-as y grasas
a proteina lactea (hongo, levadura 5 5./ | idéntica a la natural de la vaca celular produccién de idénticas a las
(ej. caseina) o bacteria) ~ 3 | componentes lacteos de la leche
. U A :
_— ¥/
- 3 / \ y/

COMPARACION DE TECNOLOGIAS
VENTAJAS COMUNES

| 2 2
|  FERMENTACION DE PRECISION CULTIVO CELULAR

0 No requieren animales Fuente Microorganismos modificados Células animales

0 Menor impacto ambiental Proceso clave Fermentacion en biorreactores Cultivo celular en biorreactores F . .

0 Prodicii S e Componentes producidos Proteinas (caseina, suero), lactosa, Proteinas, grasas, lactosa (+) --

T mas Y grasas (en desarrollo) (en desarrollo)
< : 3 Alimentacion Acceso global St ibilidad I 10N y nuevos
Q Mayor sequridad alimentaria Estado actual Mds avanzado En desarrollo S s : . ; :
(ya hay productos comerciales) (primera generacién de productos) cotidiana a nutricion y bienestar animal alimentos funcionales
Desafios Escalar produccion de grasas y lactosa Coste, escalabilidad y complejidad

! EL FUTURO DE LOS LACTEOS YA NO DEPENDE DEL CAMPO, SINO DE LA CIENCIA. (L (
Tecnologia, sostenibilidad e innovacion para alimentar al mundo de forma responsable. ;

2 (9

CIENCIA SOSTENIBILIDAD  INNOVACION NUTRICION
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